
【新版 知识梳理及精典考题】

六年级科学下册 4.3发现变化中的新物质（教科版）

基础知识梳理

实验：发现变化中的新物质

●实验器材蜡烛及烛台、玻璃片、玻璃杯试管夹、火柴、护目镜、白手套、白
砂糖、金属勺、牙签。

●实验步骤：探究一：蜡烛燃烧产生新物质。

探究二：加热白砂糖产生新物质。
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●实验现象：①蜡烛燃烧不但会发出光和热，还会产生水、炭黑等新物质。
②在加热过程中，白砂糖首先会熔化，但很快白砂糖颜色会变黄，然后越来越
深，最后白砂糖变成了黑色的固体物质，我们也会闻到特殊的气味。

●实验结论：①蜡烛燃烧产生了水分、炭黑等新物质，所以蜡烛的燃烧是化学
变化。

②白砂糖熔化成液体属于物理变化；白砂糖颜色变深、变黑、产生气泡属于化
学变化。

1.蜡烛燃烧产生的新物质有水、炭黑、二氧化碳等。
2.加热白砂糖产生的新物质有焦糖、二氧化碳等。
3.火柴燃烧产生的新物质有水、木炭、二氧化碳等。
4.铁生锈
（1）铁长时间与空气中的氧气、水分接触就会生锈。

钢铁生锈

（2）铁锈是一种棕红色的物质，它不像铁那么坚硬，很容易脱落。一块铁完
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全生锈后，体积可胀大 8倍。如果不除去铁锈，海绵状的铁锈特别容易吸收
水分，铁也就腐蚀得更快了。

5.用面粉烘制蛋糕
（1）用面粉烘制蛋糕的过程需要用到酵母，酵母中存在转化酶、麦芽糖酶和
酒化酶等多种酶。

用面粉烘制蛋糕

（2）酵母在适当的温度和湿度下，将面团中的淀粉分解为酒精和二氧化碳，
并产生各种糖氨基酸、有机酸和脂类等。

（3）脂类使面团具有一定的芬芳气味，二氧化碳使面团变得蓬松、多孔、柔
软有韧性。

6.虾煮熟后变红是由于虾的外骨骼的色素区内含有一种虾红素（也叫虾青
素），该色素原为橙红色，可与不同种类的蛋白质相结合，变为其他颜色。当

蛋白质被破坏、变性或与虾红素分离时，颜色即变为原来的橙红色。

           

虾被煮熟后变红
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常考题型背记药

判断题

1.蜡烛燃烧只有水、炭黑产生。(  ×  )
2.将白砂糖加热至熔化的过程中没有产生新物质。(  √  )
3.铁生锈会减少铁质物体的使用寿命。(  √  )
4.酵母可以用于制作蛋糕馒头等面食。(  √  )
5.虾煮熟后变红属于物理变化。(  ×  )

选择题

1.关于蜡烛的燃烧，下列说法错误的是（ B ）。
A.发光、发热、有火焰

B.用玻璃杯罩住烛焰，在玻璃杯的外侧有液滴出现

C.将玻璃片放在烛焰上方玻璃片会变黑

解析，用波璃杯军佳烛培，在波璃杯的内侧有液滴出现，说明蜡烛燃烧有水产

生。

2.用蜡烛火焰加热白砂糖可以观察到（ A ）。
A.先变成液态的白砂糖，然后变成黑色物质

B.先变成水然后变成黑色物质
C.直接变成黑色物质
3.下列变化中，属于物理变化的是（ C ）。
A.木头燃烧

B.面包发酵

C.湿衣服晾干
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4.下列化学变化对我们生活有利的是（ B ）。
A.工具生锈
B.面包发酵

C.树木被酸雨腐蚀

5.长时间咀嚼米饭，会感觉到米饭有甜味，这是因为（ C ）。
A.唾液是甜的

B.米饭本来就是甜的

C.米饭中的淀粉在咀嚼过程中发生了化学变化

解析：米饭中的淀粉在咀嚼过程中发生了化学变化，唾液中的酶把淀粉分解成

麦芽糖。

连线题

将下列各种现象与所属变化及其特点用线连接起来。

实验探究题

1.完成蜡烛燃烧观察记录表。

燃烧前 蜡烛为半透明、白色固体

燃烧中 有部分蜡烛变成液体流下来，蜡烛变短，玻璃杯壁有液滴，
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产生新物质

不产生新物质

物理变化

化学变化

盐溶解于水

烟花绽放

水结冰

铁水变铁球

火柴燃烧

食物被煮熟



玻璃片变黑

熄灭后 烛心周围有白烟上升，熔化的蜡烛逐渐凝结

结论 蜡烛燃烧不但会发出光和热，还会产生新物质，属于化学变

化

2.完成加热白砂糖实验的相关内容。

（1）所需实验材料：长柄金属汤匙白砂糖、蜡烛、火柴、盘子。

（2）实验过程：用长柄金属汤匙取一小勺白砂糖，小心地移到蜡烛火焰上方

慢加热。当加热结束后把汤匙放到桌子中间的盘子里冷却。

（3）由实验可知，白砂糖在加热前是固体，呈白色；加热后，先变成液体，

颜色逐渐加深，同时产生焦味，最后变成黑色的固体物质。

材料分析题

阅读短文，回答下列问题。

淀粉遇到碘酒，颜色发生了变化，属于化学变化。用这种方法可以判断食

物中是否含有淀粉。

淀粉在发酵过程中被分解为麦芽糖，所以面粉在发酵后有糖化或液化的现

象。各种有机酸以乳酸为主，使面团呈现酸性。发酵温度越高，糖分越多，乳

酸发酵越快。

（1）在含有淀粉的食物上滴一滴碘酒， 食物上滴碘酒的地方会（ B ）。
A.不变色
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B.变成蓝色

C.变成黄色
（2）为了使面粉加快发酵，可以将它放在（ C ）。
A.冰箱中

B.通风处

C.阳光下的箱子里

（3）分析馒头咀嚼后变甜的原因。

馒头中的淀粉在咀嚼过程中被酶分解为麦芽糖。

判断题

1.小苏打和白醋的反应是化学变化。(  √  )
2.醋是生活中用得较多的酸性调味品。(  √  )
3.与食盐不同，小苏打在水中是不能溶解的。(  ×  )
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4.小苏打可用作食品制作过程中的膨松剂。(  √  )
解析：小苏打加热后，会产生二氧化碳。二氧化碳让面团变得蓬松、多孔、柔

软、有韧性。

5.少量的小苏打与白醋混合，气体释放完后可以观察到绿色沉淀。(  ×  )

选择题

1.下列属于小苏打特点的是（ A ）。
A.白色、粉末状颗粒

B.白色、立方体颗粒

C.蓝色、晶状颗粒

2.下列属于白醋特点的是（ B ）。
A.具有甜味、白色液体

B.具有酸味、无色液体

C.具有甜味、无色液体

3.小苏打和白醋混合后，产生的大量气体是（ C ）。
A.氢气
B.氧气
C.二氧化碳
4.把燃烧的细木条伸入小苏打和白醋混合的杯中，细木条会（ B ）。
A.继续燃烧

B.马上熄灭

C.火苗变大，燃烧速度加快

5.如图所示，将白醋与小苏打混合后产生的气体倒向装有蜡烛的烧杯，可以

观察到的实验现象是（ A ）。
A.低处的蜡烛先熄灭
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B.高处的蜡烛先熄灭

C.两根蜡烛同时熄灭
6.在“观察产生气体的变化”的实验中，关于小苏打和食盐在水中的溶解能力，

下列说法正确的是（ C ）。
A.一样强

B.小苏打强

C.食盐强

实验探究题

探究小苏打和白醋混合产生气体的特点。

甲                          乙

（1）小苏打和白醋混合产生气体的颜色是无色。

（2）如图甲所示进行操作，可以观察到燃烧的细木条在产生气体的玻璃杯内

熄灭，而在空玻璃杯内正常燃烧。

（3）如图乙，将玻璃杯中的气体倒在蜡烛的火焰上，可以观察到蜡烛的火焰

熄灭。

（4）通过上述实验说明小苏打和白醋混合产生的气体不支持燃烧（填“支持”

或“不支持”）。
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